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ANADOLU’ NUN SARI ALTINI
BULGUR

Gecmisi antik caga kadar uzanan bulgur, bu cografyada dogup dunyaya
yayilan evrensel bir damak tadi olma yolunda hizla ilerliyor.

Hemen her evin mutfaginda pisen, kisa surede karnimizi doyuran,
ustelik sayisiz yarariyla saglik veren bulgurun hikayesi bazi kaynaklarda
4 bin, bazi yeni arastirmalarda ise 10 bin yili asan koklU bir tarihe sahip.

Kisaca Ozetlersek bugdayin kaynatilip kurutulduktan sonra kirilmasi ile
elde ediliyor.

Tahil taneleri ilk kez Neolitik Cag’ da taslar arasinda kirillmaya baslamis.
Ayni donemde o zamana kadar cig ya da ateste kizartilarak yenen
yiyecekler, kadinlar tarafindan toprak canak, comlek icinde pisiriimeye
baslanmis. Yapilan kazilarda mutfak ara¢ gerecleriyle birlikte cesitli
mercimek ve bulgur tanelerinin de bulunmasl, c¢ok eski caglarda da
bulgurun tuketildiginin kaniti.

Dunyanin isi ile islenmis ilk Grunu sayilabilecek bulgurun adi Eski Ahit’te
ve Incil’de geciyor.



ANADOLU’ NUN SARI ALTINI
«BULGUR»

Babil, Hitit ve ibrani uygarliklarinda 4 bin, Dogu Akdeniz ve Misir
Uygarliklarinda ise 3 bin yil Oonce pisirilip kurutulmus bugday
kullanildigl biliniyor. Fakat arkeolojik calismalar, Fakat arkeolojik
calismalar, Bulgurun ilk ne zaman uretildigine dair kesin bir bilgi
veremiyor.

Tarihi Balkanlar, Anadolu, Mezopotamya, Ortadogu hattinda baslayan
bulgur, bugun Avrupa’dan Amerika’ya, Ortadogu’dan Asya’ya kadar
bircok Ulkede tlketiliyor ve her dilin yapisina gore farkh telaffuz
ediliyor. Fransizca’da “boulgour”, Ortadogu ve HKuzey Afrika
ulkelerinde “burghoul”, Uzakdogu civarinda “balgour” gibi isimlerle
biliniyor. Ama sonucta dunyadaki tum dillerde yani sesle; bulgur
olarak telaffuz ediliyor.



BULGUR CESITLERI

Bulgur rengine gore esmetr/siyah ve sariolmak Uzere iki ana
kategoriye ayriliyor.

Ulkemizde yetistirilip islendigi bolgelere gore de Antep tipi ve
Karaman - Mut tip/ olmak Uzere siniflandiriliyor.

Durum bugdayindan yapilan ve ekmeklik bugdaydan bulgur
yapilabiliyor. Esmer bulgur genel olarak 6zel ¢cigkofte yapimi icin
kullanilan bir ¢cesit ve esmer ekmeklik bugday kullanilarak ayni
yontemlerle Uretiliyor.

Ayrica tarihi bir Ozellik olarak esmer bulgur sinifina giren siyez
bulguru ise, Kastamonu bolgesi ve cevresinde uretiliyor. Siyez
bulguru tarihi bir bugday cesidinden yapiliyor ve hem pilav hem de
kofte turG Urunler icin kullaniliyor. Gunumuze kadar gelebilen en eski
bugday turl olan siyezden (Einkorn) islenerek elde ediliyor. Farkh
urunlerden elde edilen soya bulguru gibi cesitler de bulunuyor.
Ayrica, marketlerde cesnili bulgur da goruluyor. Cesnili bulgur
icerisinde salca ve baharatlar bulunuyor.



BULGUR CESITLERI

Bulgur boyutlarina gore ise mutfakta kullanilacagl alanlara uygun isimler
aliyor. Ozellikle Anadolu mutfaginda corba, pilav, kebap ve kéfte gibi
yemeklerin her biri icin farkl boyutta bulgur tercih ediliyor. Boyutlarina
gore bulgur cesitleri soyle siralaniyor:

Iri pilaviik: Genelde pilav icin kullanilan en biiyik boy bulgur tipi. Hemen
hemen bugday boyutundadir ve sadece diri bulgurun kepeginin
soyulmus halidir.

Pilavilik: Cok az kirilmis pilavlik bulgurdur. Genellikle Gaziantep civarinda
pilavlarda kullanilr.

Orta Pilaviik: Mardin, Midyat ve Arap kesimlerine hitap eden Midyat tipi
olarak da bilinen bulgur tipi, Ic Anadolu Bolgesinin de tercihleri
arasindadir.

Koftelik / kisirlik: Bu boyuta Antep’te simit bulgur denilir ve kebaplara
da kullantlr.

Cig kortelik: Koftelik bulgurun biraz daha incesi. Cig kofte yapiminda
kullantlir.

Sitti simit: En ince bulgur tipi. Cogunlukla corbalarda ve hamurlarda
kullantlir.



DUNYADA BULGUR CESITLERI

Bulgur Cesitler

Kabuksuz Pismis
Bugday (Rediwheat,
Tam Tahil )

Kalin Bulgur

Orta
(Midyat)

ince Taneli (Simit,
koftelik, dugurcuk,
dugulcuk)

Ozellikleri

Bugday rengine ve
bayukltigune bagh olarak

3.55 - 1.6 mm Turkey

2.5 - 3.5 mm - Suriye

2.25 - 1.25 mm - Suriye
2.00 - 0.5 mm - Turkiye

Kullanim Amaci

Bulgur, dolma, pilav, doyurucu
corbalar icin temel malzeme olarak
kullanilabilir.

Pilav, falafel, kuskus, boza
Az yagl dolma ici, glvec, vejeteryan
takolari, pilav, corba, salata yapiminda
kullanilir.

Pilav (her bolgeye 6zgu farkl cesitler)
Her amacla kullanilan bir bulgur
cesididir. Salatalarda, guveclerde,
corbalarda, ¢cok tahilli unlu
mamullerde; 6zellikle etsiz
burgerlerde ve biber ile tuketilir.

Kofte, kuskus, boza, maydanoz, Kisir
Besleyici kahvalti gevreklerinin
yapiminda yapilir. EkKmek ve tatllar
icin mukemmeldir. Tabouli salatasi ve
pilavda, hem de yemeklerde piring
yerine kullanilabilir.




DUNYADA BULGUR CESITLERI

Bulgur Cesitler Ozellikleri Kullanim Amaci

Cigkoftelik Bulgur 1.25 - 0.5 mm i- Turkiye Cigkofte
(Double Fine)

Sittisimit Bulgur <0.5 mm Corba
Uultra Fine)




BULGURUN BESIN DEGERLERI

Enerji Karbonhidrat Protein Yag Posa Lif Potasyum
(keal) (8) (8) (8) (8 (mg)
338 70.2 12.2 0.86 8.2 328.5
Kalsiyum Fosfor Demir B1 Vitamini B2 Vitamini Kolesterol
(mg) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg)
14.8 226 1.30 0.31 0.07 0




TARLADAN SOFRAYA BULGUR

Bulgur soframiza disene dek pek cok farkli asamalardan geciyor.
Titizlikle uygulanan bulgur isleme yontemlerinin her biri, en az bugdayin
kalitesi kadar buytk onem tasiyor.

Ulkemizde bulgur Uretimi kirsal kesimde geleneksel ev ydntemiyle,
fabrikalarda ise modern teknoloji yardimiyla seri olarak yapiliyor.

Evlerde bulgur yapiminda once bugday temizleniyor. Yikanarak tas,
toprak kabuklarindan ayriliyor. BlUyUk kazanlarda, bugday tanelerinin
ustunu ortecek kadar su ilave edilerek kaynatiliyor. Pisirme sirasinda
bugday suyu cekerek sisiyor ve nisastasinin jelatinlesmesi saglaniyor.
Bulgurun siklikla karistirilarak pisme suyunun cektirilmesi onem tasiyor.
Cunku suyundaki vitamin ve minerallerin bugday taneleri tarafindan
emilmesi boylece ayrilan kepekle kaybolmamasi saglaniyor. Bu sayede
bugdaydaki pek cok besin maddesi tanenin icerisinde kaliyor. Boylece
bulgur diger Urlnlerde bulunmayan besin ve 6zelliklere sahip oluyor.



TARLADAN SOFRAYA BULGUR

Geleneksel ve evsel Uretimde pisirilen bugday, genis bezlerin Uzerine
serilerek guneste kurutuluyor. Tarihi geleneksel yontemlerde pisirilmis
ve kurutulmus bugday elle ya da su gucu ile calisan degirmenlerde
ogutuluyor, bununla beraber atlarin kullanildigr doner taslarda ge¢cmiste
bu islem icin kullaniliyordu. Ogitildiikten sonra cesitli incelikte
eleklerden gecirilerek iri kisim pilavlik, ince kisim ise koftelik bulgur
olarak ayriliyor. Bazi bolgelerde ise orta boy bulgurda pilaviarda
kullaniliyor. Hazirlanan bulgur toprak kuplerde, tahta sandiklarda ya da
bez torbalarda serin yerde saklaniyor.

Modern teknolojide ise bulgur daha hizli bir sekilde asagidaki
islemlerden gecirilerek elde ediliyor.



TARLADAN SOFRAYA BULGUR

lemizleme ve yikama

Bugdaylar temizleme makinalarinda tas, toprak, sap ve samanlarindan ve
diger tohumlarindan ayiklanir.

Pisirme

Pisirme bulgurun Kkalitesini etkileyen en onemli asamalardan biridir.
Bugdaylar suyla birlikte 1 saat kadar kaynatilir. Bugday piserken tanelerinin
dagilmamasina c¢ok dikkat edilir. Icindeki nisasta jelatinlesip bugday
tamamen pisene kadar kaynatmak gereklidir ancak bu asamada bugdayin
tanelerinin dagilmamasini saglamak onemlidir. Bu asamada elde edilen
urtn hedik olarak adlandirilir. Hedigin, bu cografyada ayri bir kulturel degeri
vardir.

Kurutma

Bulgur yapiminda bir diger onemli asamasi kurutmadir. Kurutma, pisen
bugday tanesinin nemini almak icin uygulanir. Kapall sistemlerde sicak hava
ile yapilan kurutma bulgurdaki diger en kritik asamadir. Kurutma esnasinda
hedigin nemi yuzde 45’lerden yavas yavas yuzde 12’'lere dusurulur. Pismis
ve kurutulmus olan Urun artik diri bulgur olarak adlandirlir. Bu islemlere
temel olarak bulgurasyon adi verilir ve bulgurun temel 6zelligi bu islemler
sonucunda ortaya cikar. Bu islem dunyada sadece bulgura aittir ve bir
benzeri daha yoktur. Artik, Grin uzun sure saklanabilecek hale de gelmis
olur.




TARLADAN SOFRAYA BULGUR

laviama ve kepek soyma

Pismis ve kurutulmus Grunun kepegini soymak icin diri bulgura énce su
verilir ve bu islem tavlama adini alir. Tavlama esnasinda verilen su
miktari, bekleme suresi ve sonrasinda uygulanacak degirmen asamasi
bulgurun isleme tekniginin ve turunun de ismini belirler. Antep tipi
bulgurda tav suyu yuzde 1-2 iken, Mut/Karaman tipi bulgurda nem
yuzde 18-25’lere kadar cikartilir. Yine Antep tipinde tavlama suresi 30
dakika iken Mut/Karaman tipinde 6-8 saat kadar sUrer. Tavlama suresi
sonunda artik istenilen oranda diri bulgurun kepek kismi soyulur.
Mut/Karaman tipi bulgurda kepek soyma ve kirma islemi ayni islemde
yaplilirken, Antep tipi bulgurda kirma islemi ayri bir islem gerektirir.

HKirma ve eleme

Antep tipi bulgurda istenilen oranda kepegi soyulan bulgur 6zle kirma
degirmenlerinde istenilen boyutta kiriir. Mut/Karaman tipi bulgurda
kirma ve kepek soyma ayni islemde 0zel tas veya disk degirmenlerde
yapilir. Bu islemler sonrasinda pilaviik ve koftelik bulgurlar elekler
yardimiyla boyutlarina ayrilr.




TARLADAN SOFRAYA BULGUR

Renk ayirma - parlatma

istege bagli olarak Griiniin gérintisi
icin kamera ile calisan ileri teknoloji
renk ayirma teknoloji renk ayirma
cihazlari kullanilir. Bulgurdaki farkli
renkli taneler ayrilirken yine istege ve
bulgurun tipine bagh olarak ¢cok az su
verilerek bulgur taneleri birbirine
surtultr ve yuzeyde parlak bir renk
elde edilir.

Son kontrol

Gida guvenligi bazinda bulgur son
kontrol ekipmanlarindan gecirilerek
paketlenir.




BULGURUN FIZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Deger
2 Pilavhk Koftelik
Czeliikeg Bulgur | Cesnili | Esmer | Bulgur | Cesnili | Esmer
Bulgur | Bulgur Bulgur | Bulgur
Kusurlu tane
Beyazli bulgur tanesi, % (m/m), en gok 1 1 1 1 al 1
Kizil bulgurtanesi, % (m/m), en ¢gok 1 1 Aranm | 1 1 Aran
Bozuk tane, % (m/m), en gok Bulun | Bulun | 87 Bulun | Bulun | Maz
Toplam yabanci madde % (m/m), en gok mama | mama | Bulun | mama | mama | Bulun
F I | 0 lidir hdir mama | lidir hdir mama
-Tag, kum gibi inorganik maddeler % (m/m), en ¢ok 05 05 lidir 05 05 hdir
o] Iloal HPPEALLRUE IR R
0,1 0,1
Rutubet, % (m/m), en cok 13 13 13 13 s 13
Toplam kiil*, % (m/m), en gok 2,0 2,5 2,0 2,0 2,5 2,0
Suya gecen madde*, % (m/m), en gok 10 12 10 Aranm | Aranm | Aran
az az maz
Protein*, % (m/m), en az 11 il l ak 11 11 11

* Degerler kuru madde uzerinden verilmistir.




BULGURUN TANE IRILIKLERI

Deger
Pilavlik Bulgurlar Kéftelik
NE. ' ' Bulgurlar
Ozellikler Tane [ Iri Pilavli [ ince [ Kéftel [ ince
Bulgur | Pilavli | k Pilavh | ik Koft
k k elik
3,50 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En az | En az
%80 %80
3,00 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En az
% 90
2,80 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En cok
%10
2,50 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En az
%80
2,00 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En En az
cok % 90
%10
1,60 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En En En
¢cok % | cok % az %
10 20 20
0,50 mm’lik kare delikli tel elek altina gegen kisim % (m/m) En cok [ En En En En En
% 0,5 | cok % | cok cok % | ¢cok cok
0,5 %0,5 |1 %2 %2
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LKEMIZDE BULGUR URETI
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Yillara Gére Kilogram Cinsinden Bulgur ihracat
Rakamlari

—— MW

_ 25,00
2
=
S 20,00
>
15,00
10,00
5,00
0,00 "4
2010 ...
2011
2012
2013 5014
2015
2010 2011 2012 2013 2014 2015
ihracat| 164.554.22 | 124.604.31 | 121.242.29 | 160.667.98 | 213.704.66 | 201.860.12




ihracat Rakamlari FOB (USD)

140.000.000,00
120.000.000,00

100.000.000,00

80.000.000,00
—
|—
60.000.000,00
40.000.000,00
20.000.000,00
0,00
m 2010 81.973.936,76
m2011 71.959.034,74
m2012 70.351.424,74
m2013 08.213.188,54
m2014 124.290.409,59

2015 102.033.310,03



ULKEMIiZDE BULGUR URETIMI

Tlrkiye diinyanin en blyik bulgur ihracatcisi ve Ureticisi konumundadir. Diger
deyisle Turkiye, bulgurun lezzetini, saghigim ve mucizelerini tim dinyaya
tanitma misyonunu Ustlenmektedir. Turkiye’de bilgisayar destekli, modern
teknolojilere sahip fabrikalarda 1 milyon ton bulgur Gretimi yapiliyor.

Son yillarda diinyada bulgurun bu kadar fazla tercih edilmesinin bircok nedeni
bulunuyor. Dlnya bulguru tanidikca mucizelerine daha fazla kesfediyor.
Bulgur besin degerlerinin yiiksekligini uygun fiyatiyla birlestiriyor. Saglikli
beslenmede gerekli olan tim gerekleri yerine getiren bulgur, ayn1 zamanda
lezzetiyle dinya mutfaklarinda tercih ediliyor. Stoklanablllr olusu ve
dayanikliliginin yUksek olmasiyla blylk fark yaratiyor. En zor sartlarda bile
uzun sidre bozulmayan, boceklenmeyen bulgur, fiyat ve performans olarak
beklentileri astyor.

Turk bulgurunun lezzeti ise Turk bugdayindan geliyor. Elverisli 1klim
kosullariyla bulgura lezzet katan bu comert topraklar, diinyanin damak tadini
degistiriyor.
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ULKEMIZDE BULGUR URETIMI

Bulgur’ un Turkiye’de yillik tiketimi ise ortalama kisi bas1 12 kg. diizeyinde,
tiketim miktar1 dogu bolgelerinde daha fazla bati bolgelerinde daha diisiiktiir.

Ege ve Marmara bdlgelerinde kisi basi tlketim miktar1 7-8 kg. seviyelerindedir.

Ortadogu Ulkelerinde ise kisi bast yillik tUketim miktart 25 - 30 Kkg.1
bulmaktadir, bu agidan Ortadogu bulgur icin 6nemli bir pazar konumundadir.

Tirkiye’de yaklasik 500 adet bulgur fabrikasi bulunmakta olup, bu rakam ABD
ve Kanada toplamui ic¢in 20, AB genelinde 6, Ortadogu bdlgesinde ise 15
fabrikadir. Uretim hacmi bakimindan da Tirkiye’nin mevcut yillik Uretim
miktar1 1.125.000 ton seviyesinde olup, bu rakam ABD ve Kanada toplamu i¢in
300.000 ton, AB toplamu i¢in 80.000 ton ve Ortadogu bdlgesi toplami igin
120.000 tondur. Bu rakamlarda gosteriyor ki Tarkiye bulgur Uretiminde
Diinya’nin en buylk uretici Ulkesi konumundadir ve Ozellikle Ortadogu ve
Avrupa’ya bulgur ve drinleri olarak yilda 120 milyon ABD $’min Uzerinde
Ihracat geceklesmektedir.



TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
M!KTAR M];KTAR MjKrAR MjKrAR MgKrAR MjKrAR
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
ABD VIiRJIN ADALARI 5.992,00
AFGANISTAN 65.350,00 51.333,00 86.447,04 42.000,20 16.100,00 18.414,58
ALMANYA 12.283.538,36 7.207.916,18 4.185.970,62 8.237.070,71 8.834.908,07 11.054.134,99
ANGOLA 54,50 100,00
ARJANTIN 4.000,00 3.120,00 1.200,00 2.750,00
ARNAVUTLUK 14.051,65 12.250,00 23.553,00 32.102,00 35.052,00 57.184,00
AVUSTRALYA 876.588,00 899.437,00 1.047.104,00 1.240.233,00 1.492.316,50 1.179.858,00
AVUSTURYA 399.400,60 387.297,10 73.895,65 241.603,40 314.455,40 263.851,30
AZERBAYCAN-NAHCIVAN 880.579,60 854.760,90 2.264.365,00 2.294.937,20 1.741.714,00 1.907.069,00
BAHREYN 66.530,00 27.625,00 77.995,00 83.880,00 57.547,00 114.000,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ
ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
MIKTAR MIKTAR MIKTAR MIKTAR MIKTAR MIKTAR

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)

BANGLADES 2.350,00

BARBADOS 1.200,00

BELCIKA 6.515.598,49 9.816.431,00 8.729.539,60 12.253.091,10 12.020.720,76 11.447.179,80

BENIN 42.000,00

BEYAZ RUSYA 1.020,00

BIRPIRIK 3 0,00 252.929,00 6.076,78 2.747.898,29 2.599.931,00 2.297.532,00

TR AA T 1.345.170, 1.252.929, 1.556.076,7 .747.898, .599.931, 297.532,

BIiRLESiK DEVLETLER 1.424.240,04 1.374.820,14 1.463.010,80 2.067.105,69 2.234.299,21 2.334.654,90

BIiRLESIK KRALLIK 3.537.598,20 1.559.385,90 1.601.393,60 2.327.383,20 2.437.502,40 2.759.566,60

BOSNA-HERSEK 6.010,00 4.690,00 14.040,00 16.770,00 25.050,44 19.820,00

BRUNEI 849,00 405,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
M];KTAR M];KTAR MEKTAR M];KTAR M]KTAR MIKTAR
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
BULGARISTAN 25.082,80 10.553,20 10.086,00 49.268,00 98.572,00 33.429,40
BURKINA FASO 125,00 480,00 300,00 1.040,00 5,00
BURSA SERBEST BOLG. 269.210,00 123.624,00 90.379,00 115.764,00 72.892,00 132.047,00
BURUNDI 200,00 21,66 1.481,98
CAD 2.400,00
CEZAYIR 5.570,00 23.072,00 95.140,00 300.097,20 85.520,00
CIBUTI 1.250,00 500,00 725,00
CEK CUMHURIYETI 52.500,00 37.000,00 111.040,00 124.500,00 231.260,00 821.400,00
CIN HALK CUMHURIYETI 8.078,00 11.280,00 13.000,00 16.638,50 42.039,00 60.058,20
DANIMARKA 925.884,80 366.019,00 292.376,40 236.731,00 388.306,30 439.102,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
M];KTAR M];KTAR MEKTAR M]KTAR M]KI‘AR MIKTAR
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
DOMINIK CUMHURIYETI 44.000,00 92.500,00 48.000,00 22.500,00 22.927,00
DUBAI 8.010,00
EGESERBEST BOLGE 129.156,00 121.376,00 149.350,00 201.000,00 130.800,00 169.201,92
EKVATOR GINEST 2.350,00 800,00 8.644,65 5.057,19 1.430,44
ENDONEZYA 960,00
ESTONYA 174.726,00 132.973,03 71.195,00 9,94 50.026,00
ETiYOPYA 5.250,00
FAS 1.075,00 2.350,00 925,00 13.984,00
FILIPINLER 5.127,50 2.245,50 4.960,00
FILDIiSi SAHILI 2.856,00 224,90 2.160,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
M];KTAR M];KTAR MEKTAR M];KTAR M]KTAR MIKTAR
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
FINLANDIiYA 16.016,00 1.920,00 2.400,00 15.060,00 756,00
FRANSA 2.940.595,40 1.615.597,00 1.527.513,00 1.481.536,07 1.597.237,70 2.211.933,76
GABON 1.325,00 5.990,00 5.420,00 795,00
GANA 1.920,00 2.075,00 1.485,25 48.785,63
GINE 20,00 840,00 5.840,00 2.228,42 249,14
GUNEY AFRIKA CUMHURI 44.275,00 18.800,00 64.900,00 29.544,00 79.738,00 113.728,00
GUNEY KORE CUMHURIYE 2.720,00
GURCISTAN 1.434.688,00 41.825,00 110.967,00 107.920,07 209.676,00 247.988,00
HAITI 500,00
HINDISTAN 24,000,00 850,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
HOLLANDA 1.727.709,00 1.096.206,80 946.289,60 925.013,45 1.886.924,77 2.060.047,80
HONG KONG 6,00 384,00 2.909,00 4.240,00
IRAK 66.930.608,18 55.603.910,20 51.387.990,30 61.690.093,40 66.412.814,94 54.741.916,25
IRAN (ISLAM CUM.) 85.240,00 65.530,00 25.560,00 83.808,00 150.515,20 25.900,00
IRLANDA 3.672,00 2.376,00 7.425,00
ISPANYA 3.110,40 2.000,00 2.033,60 3.000,00
ISRAIL 3.934.443,00 4.296.061,00 4.936.348,00 5.759.738,00 6.055.635,00 6.502.645,00
ISVEC 2.777.685,10 1.553.370,00 1.120.963,60 1.565.937,60 2.165.713,50 2.569.746,40
ISVICRE 300.748,00 372.992,50 333.575,00 416.245,00 433.368,00 445.632,30
ISGAL ALT.FILiSTIN T 135.008,00 272.500,00 119.960,00 569.460,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
iITALYA 221.908,00 490.284,00 389.354,00 485.065,00 659.167,00 1.054.216,00
JAPONYA 1.920,00 16.020,00 1.440,00 36.120,00 22.812,00
KAMBOCYA 600,00
KAMERUN 25,00
KANADA 602.114,12 629.267,19 758.740,79 558.088,90 962.682,68 843.410,99
KATAR 90.842,00 124.551,00 148.270,00 258.016,08 256.461,00 251.253,00
KAZAKISTAN 46.802,50 38.689,00 47.701,60 56.812,40 66.038,00 75.198,00
KENYA 23.000,00
KIRGIZISTAN 9.010,00 20.617,00 9.590,00 19.180,00 20.808,86 24.250,29
KKTC 1.140.636,00 1.235.784,50 1.236.525,50 1.000.431,50 1.118.888,50 835.545,40




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
KOLOMBIYA 44.000,00
KOMOR ADALARI 3.500,00
KONGO 2.089,35
KONGO(DEM.CM)E.ZAIRE 100,00
KOSOVA 10.246,80 26.792,40 6.571,00 10.706,00 4.458,24 32.004,18
KUVEYT 735.387,30 668.252,79 839.470,00 962.357,00 1.036.735,00 1.209.584,00
LETONYA 3.500,00 2.000,00 7.700,00 5.860,00 16.932,00
LIBERYA 4.192.500,00 2.311.500,00 2.162.000,00 739.500,00 720,00 1.080,00
LiBYA 224.645,00 603.060,00 226.935,00 818.061,60 399.906,00 593.280,00
4.835,00 2.430,00

LITVANYA




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
LUBNAN 1.696.500,00 1.910.498,00 4.141.411,00 9.749.260,80 16.471.333,00 12.016.957,00
MACARISTAN 171.030,00 44.070,00 84.910,00 97.773,00 276.108,00 358.980,00
MADAGASKAR 1.050,00
MAKEDONYA 9.937,00 24.991,00 14.745,00 17.051,14 28.153,29 36.486,00
MALDIV ADALARI 300,00 200,00 500,00 1.275,00
MALEZYA 10.900,00 10.800,00 27.485,15 10.650,00
MALI 27,08 105,00
MALTA 38.125,00 59.750,00 59.375,00 114.000,00 84.804,00 119.000,00
MARSHALL ADALARI 1.000,00
MERS iN SERBEST BOLGE 89.480,00 68.900,00 202.227,00 159.840,00 1.832.426,00 2.370.334,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
MISIR 620.913,00 322.010,00 261.202,00 441.783,00 281.375,00 1.103.270,00
MOGOLISTAN 1.040,00 1.320,00 902,28 1.080,00 700,00 900,00
MOLDAVYA 2.010,00 8.000,00 27.920,00
MORITANYA 23.761,48 1.200,00 5,65 325,00
MOZAMBIK 200,00 500,00 300,00
MYANMAR (BURMA) 325,00 300,00 1.000,00
NEPAL 500,00 3.450,00 5.000,00 3.500,00 1.000,00
NIJER 5.000,00 400,00 2.140,00
NIKARAGUA 1.000,00
NiJERYA 1.540,00 121,78 19.089,00 75.500,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
NORVEC 182.008,00 171.079,50 195.775,00 168.652,60 232.232,00 320.391,00
ORTA AFRIKA CUMHURIY 509,00
OZBEKISTAN 17.500,00 6.250,00 6.500,00 7.000,00 6.625,00 1.375,00
PAKISTAN 100,00
PAPUA YENI GINE 250,00
POLONYA 5.030,00 5.000,00 38.000,00 76.500,00 309.960,00
ROMANYA 10.924,00 7.750,00 5.248,00 500,00 3.000,00 3.805,00
RUANDA 11,41
RUS YA FEDERAS YONU 415.000,00 607.700,00 941.750,00 1.695.664,00 1.454.000,00 1.304.510,00
SENEGAL 6.750,00 5.000,00 5.254,00 10.727,44 5.175,00 5.375,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015

ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)
SIERRA LEONE 7.355.500,00 4.559.000,00 5.378.050,00 2.912.000,00 700,00 3,50
SINGAPUR 13.245,00 18.954,00 17.186,00 13.496,00 13.489,00 15.626,24
SIRBISTAN 400,00
SLOVAKYA 4.000,00 3.000,00 8.000,00 76.000,00 69.000,00 170.000,00
SLOVENYA 19.000,00 3.750,00
SOMALI 44.000,00 1.000,00 1.000,00 2.795,00 450,00
SRI LANKA 126,00
SUDAN 3.444,00 24.000,00 20.025,00 101.025,00 34.603,00 95.475,00
SURINAM 27.876,00 76.000,00 111.660,00
SURIYE 29.414.625,00 12.450.739,50 10.240.800,00 18.589.118,50 58.822.510,50 51.577.396,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ

ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)

SUUDi ARABISTAN 3.785.752,90 5.089.511,96 5.348.192,19 6.760.545,60 7.695.628,24 8.140.943,00
TACIKISTAN 780,00 1.200,00 540,00 3.410,00 3.480,00
TANZANYA(BIRLES.CUM) 250,00 2,30
TAYVAN 2.590,00
TOGO 10.410,00
TUNUS 259.340,00 241.967,00 288.000,00 664.000,00 447.668,00 1.082.000,00
TURKMENIS TAN 281.967,00 211.022,00 326.712,00 439.766,00 299.439,78 367.500,50
UGANDA 2.230,00 1.350,00 1.680,00 1.920,00
UKRAYNA 79.900,00 518.920,00 646.996,00 809.210,00
UMMAN 220,00 2.450,00




TURKIYE GENELi BULGUR IHRACATININ
ULKELERE DAGILIMI

2010 2011 2012 2013 2014 2015
WTAR MjKrAR MjKrAR MjKTAR MjKTAR M!KTAR
ULKE (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK) (AGIRLIK)

URDUN 3.031.545,80 2.815.894,40 4.601.209,60 7.515.295,60 7.142.085,00 10.517.588,00
VENEZUELLA 1.560,00 486,62 63.650,00
YEMEN 4.150,00 3.000,00 5,95 5.400,00 16.500,00
YENI ZELANDA 61.954,00 89.030,00 135.217,00 149.287,00 105.883,20 222.417,00
YUNANISTAN 576.036,00 518.772,00 473.550,00 601.251,00 639.880,00 778.586,00
Genel Toplam 164.554.220,52 | 124.604.317,19 |121.242.295,45| 160.667.981,71 | 213.704.665,85 | 201.860.128,55




Bu raporun hazirlanmasinda Guneydogu Anadolu
Ihracatci Birlikleri verilerinden faydalaniimistir.
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