ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGI

800 GR.LIK SIGIR KIYMA TiPi KONSERVE iLE 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI
TiPi KONSERVE SATIS SARTNAMESI

Isbu sartname, Et ve Sit Kurumu Genel Miidiirliigl tarafindan satisa sunulmus olan 800
Gr.lik Sigir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Sigir Kugbasi Tipi Konserve iiriinlerinin satig
kogullanm diizenler. Sartnamede Et ve Siit Kurumu Genel Midirligii KURUM, satisa
katilacak gergek veya tiizel kisi ALICI olarak adlandinlacaktir.

1. SATISIN KONUSU
Kurum tarafindan iretilen 800 Gr.hik Sigir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Sigir
Kusbagi Tipi Konserve iiriinlerinin teklif toplama usulii ile satig islemidir. S6z konusu
tiriinlerin depolandig1 yer ve miktarlar agagida belirtilmigtir.

SATISA SUNULAN 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI TIPI KONSERVE
MIKTARI
| TESLIMATI STOKTA | KUSBASI
GRUP | YAPACAK BEKLETILEN | KONSERVE
KOMBINA KOMBINA 'MIKTAR (ADET) |
| ) ADANA ’
ERZURUM
ERZINCAN
1 ADANA = 143.506
BINGOL
DIYARBAKIR )
2 | DENIZLI DENIZLi 388.958 |
SAKARYA
| SINCAN |
3 | SINCAN SiVAs | 274,655
YOZGAT
 ISTANBUL |
TOPLAM MIKTAR 807.119 |
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2. MALIN CINSI
800 Gr.lik Sigir Kiyma Tipi Konserve,

SATISA SUNULAN 800 GR.LIK SIGIR KIYMA TiPl KONSERVE

MIKTARI
TESLIMATI STOKTA KIYMA
GRUP YAPACAK BEKLETILEN Kﬁ?ﬁgﬁy
1 AR ]
KOMBINA KOMBINA (ADET)
ADANA
ERZURUM
ERZINCAN
1 ADANA ﬁii — 331.909
DiYARBAKIR
BINGOL
2 DENIZLI DENIZLI 877.799
| SAKARYA o
SINCAN
3 SINCAN Sivas 600.989
YOZGAT
. ISTANBUL
TOPLLAM MIKTAR 1.810.697

800 Gr.lik S$1gir Kugbasi Tipi Konserve,
Séz konusu tiriinlerin evsafi ekteki teknik sartnamede belirtilmigtir.

3. SATILACAK MALIN GORULMESI

Talep edilmesi halinde s6z konusu firiinler, ilgili igyerlerimiz depolarindan gériilebilecegi

gibi bedeli 6denmek tizere numune alinabilecektir.

4. EVRAKLARIN TESLIM EDILECEGI YER VE TEKLIFLERIN VERILECEGI

SON TARIH

Istenilen evraklar kapah zarf igerisinde Et ve Siit Kurumu Genel Midiirligiine tevdiz

edilecektir.
Kurumun adresi: ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

iSCi BLOKLARI MAHALLESI MUHSIN YAZICIOGLU CADDESI NO:51/B 06530

YUZUNCU YIL CANKAYA/ANKARA
Tekliflerin verilecegi son tarih: 30/11/2021 Saat:14,00’e kadardir.

5. TEKLIF VERMEK iCiN GEREKLI EVRAKLAR VE SARTLAR

d.

b.

(2]

isteklinin irtibat bilgilerini (posta adresi, sabit telefon ve cep telefon numaralar ile
faks numarast) bildirir imzalhi-miihiirlii beyan
isteklinin durumuna gére, kayith oldugu Ticaret ve/veya Sanayi Odas1 veya Meslek
Odasina iiyelik belgesi,
[stekli girket ise, belgeleri imzalayan kisinin girket adina yetkili oldugunu gosteren
giincel sirket imza sirkiisii; gergek kisiler igin noter onayh imza beyannamesi ve
niifuz clizdam fotokopisi




d. Vekileten sansa katiima durumunda; belgeleri imzalayan kisiyi yetkilendiren noter
onayli vekaletname, vekile ait niifus ciizdam fotokopisi ve noter onaylh imza
beyannamesi

¢. Gegici teminat (nakit (banka dekontu) veya teminat mektubu)

f. Satig sartnamesi (imzah ve kaseli)

Talep formu (imzah ve kaseli)

6. TEKLIF VEREMEYECEK OLANLAR
Asagidaki sahistar dogrudan veya dolayh olarak, Alic1 ve/veya Alict’mn damsman veya
temsilcist sifatiyla bagvuru yapamaziar.

d,

Kurum personeli ile bunlarin es ve cocuklari;

b. 2886 sayili Devlet Ihale Kanunu, 4734 sayili Kamu fhale Kanunu ve diger kanunlar

geregince gegici veya siirekli olarak kamu ihalelerine katilmaktan yasaklanmus olanlar
ile 3713 sayili Terérle Miicadele Kanunu kapsamina giren suglardan ve organize
suglardan dolays hiikiimlii bulunanlar.

Kurum ile evvelce yaptiklan iglerde giivene layik olmadiklart saptanmis olanlar ile
haksiz uyusmazhk gikararak, Kurum’u zarara ugratmis olanlar.

7. TEMINAT

a.

Gegici Teminat: Alicilar, fiyat teklifi verdikleri tiriintin toplam tutarinin %3 (ii¢)’ii kadar
en az 3 (li¢) ay siireli gegici teminat vereceklerdir.

Kesin Teminat: Fiyat teklifi/tekhifleri uygun bulunan Alici/Alicilar, sézlesme imza
asamasinda fiyat teklifi verdigi/verdikleri tiriintin toplam tutarinin %6 (alt1)’s1 kadar en
az 6 (alt) ay siireli kesin teminat vereceklerdir.

Mal Bedeli Teminati: 30 (otuz} gilinii gegmemek kaydiyla yapilacak olan vadeli
satiglarda mal bedeli tutarinin %10 (on) fazlasi kadar mal bedeli teminati alinacaktir.

d. Teminat Olarak Kabul Edilecck Degerler

a. Tirk Lirasi,
b. Teminat mektubu.

Nakit olarak verilecek teminatlar asagida belirtilen Kurum hesaplarma yatinlacaktir,

(KURUM HESAP NO: ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU ZIRAAT
BANKASI ANKARA KAMU KURUMSAL SUBESI: TR 30 0001 0017 4536 2613
0764 59) VEYA (VAKIFLAR BANKAST ANKARA CETIN EMEC SUBESI: TR 17
0001 5001 5800 7289 9878 82)

8. TEMINATLARIN iADES]:
Teklif fiyatlani uygun bulunmadifi igin sézlesme imzalanmayacak finmalarin gegici
teminatlan iade edilecektir. Ayrica, sézlesme imzalanan Alici/Alicilanin kesin teminatlan
alindiktan sonra gecici teminatlant iade edilecektir. Ahici’min satigt yapilacak diriinleri
almaktan vazge¢mesi, yitkiimliliiklerini yerine getirmemesi halinde gegici teminati gehir

kaydedilir.

9. TEKLIFLERIN YAPILMASI VE TEKLIFLERIN DEGERLENDIRILMESI;

a. Teklifler tek bir grup i¢in verilebilece@i gibi, gruplarin tamami igin de verilebileccktir.
b. Teklifler TL/ADET (kutu) iizerinden verileceklir.
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¢. Ahcilar sadece teminati yatinian gruplar igin teklif verebileceklerdir.
d. Verilen tekliflerin egit ¢iktig: durumlarda yeniden teklif istenecektir,

10. ODEME SARTLARI
a. Alicr lirlin bedelini pegin 6deyerek veya ddeme siiresi 30 (otuz) gitnii gecmemek ve mal

bedeli teminat1 vermek sartiyla da finansman fark: hesaplanmaksizin vadeli olarak da
satin alabilecektir. Kredi karti (tek gekim) ile yapilan demeler de pesin édeme olarak
sayilacaktir.

Alicmin teklifinin uygun bulunmast halinde, Kurum tarafindan iadeli taahhiitlii Ahciya
yapilan tebligatin teslim almmasimi miiteakip 5 (bes) is giinit icerisinde sozlesme
imzalanir,

Alicr sdzlesmeye davet edilmesine ragmen sdzlesme yapmak izere siiresi icerisinde
gelmemesi halinde gegici teminati irat kaydedilir.

11. MALIN TESLiMi

d.

Satig ve teslimatlar islemieri ESK Kombina Midiirlikleri tarafindan yapilacak ve
teslimat noktasindaki sayim esas alinacaktir.

Teshimat, igyeri depolarindan yapilacak; sayim ve yiikleme islemleri Kurum personeli
tarafindan gergeklestirilecek olup Alici sayim, teslimat ve belgelendirme esnasinda
yetkili elemanim gérevlendirecektir.

Uritn teslimat: talep edilen {irin adedinin sayim islemi ve ddemesi yapildiktan sonra
gerceklegtirilecektir.

Satig gerceklestikten sonra Alict lirlinlin kalitesine itiraz edemeyecegi gibi iiriin 1adesi
talebinde de bulunamayacaktir. Teslimattan sonraki biitiin masraflar Aliciya aittir ve
Kurum bu konuda herhangi bir sekilde sorumlu tutulamaz.

Kurum hesaplarina bedeli vyatinilarak satislari  gergeklestirilmis olan  driinlerin
teslimatlari, sozlesme imza tarihinden sonra en fazla 60 (altmig) gin igerisinde
gergeklegtirilecektir, Bu siirenin ge¢cmesi halinde gegen siire kadar [inansman ve
depolama iicretleri, Kurumun yiiriirliikte olan Depoculuk Hizmetleri Ucret Tarifesi
{izerinden tahsil edilir. Ayrica; finansman masraflann ve depolama iicretler
uygulanmasina ragmen mallarin depoda bekleme siiresi sézlesmenin imza tarihinden
itibaren 120 (ylizyirmi) giinii gegemez.

Bu siirenin 120 (ylizyirmi) giinii gegmesi durumunda, ilave siire verip vermemekte
Kurum vyetkili olup, ilave siire verilmemes: halinde Ahcimin teminatindan 6ncelikle
Kurumun yiiriirliikte olan Depoculuk Hizmetleri Ucret Tarifesi iizerinden finansman
masraflari ve depolama iicretleri tahsil edilir. Odemenin yapilmamasi1 halinde, mal
bedeli alacaginin hukuki yollardan tahsili cihetine gidilecektir.

12. DIGER HUSUSLAR:

d.

Alicilarin  miiracaatlarinda agik adreslerini, e-mail adreslerini, faks ve telefon
numaralarimi hatahi olarak vermeleri, bu iletisim bilgilerinde miiracaattan sonra
degisiklik olmasi, yeni iletisim bilgilerinin  Kuruma bildirilmemesi  ve/veya
postadaki/kuryedeki gecikmeler nedeniyle teklif sahibine tebligatin ge¢ ulagmasindan
ya da hi¢ ulasmamasindan Kurum sorumlu degildir. Alici, bu sartnamede yer alan
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h.

adresini kanuni ikametgah edindigini beyan eder. S6zii gegen adrese yapilacak
tebligatin sahsma yapimig sayilacagini, o yerde bulunmasa bile tebligatin iade
edilmeyip Tebligat Kanunu’nun 21. maddesinin uygulanmasini kabul eder. Adresinin
degismesi halinde, yeni adresini noter vasitas: ile Kurum®a bildirir.

Kurum 2886 sayili Devlet lhale Kanunu’na tabi olmadigindan, iiriinlerin satigini yapip
yapmamakta veya diledigi sartlarda diledigi kisilere, kurum veya kuruluglara satis
yapmakta, satis1 diledigi teklifi uygun gorerck sonuglandirmakta veya iptal etmekte
serbesttir. Kurumun teklif alindiktan sonra satistan vazgegmesi halinde, Alicinin
yatirmis oldugu teminat kendisine iade edilecektir. Alict, teminatin yatinilmasiyla iade
edilmesine kadar gegen sureye ait faiz, tazminat vb. herhangi bir talepte
bulunmayacaktir.

Kurum, teminat bedelini yatirmis olsa dahi teklif vermesini uygun gormedigi Alicinin
satig ve ihalelere katilimina izin vermeme, alis yapmama veya tekliflerini iptal etme
yetkisine sahiptir.

Satis yontemini Kurum belirler. Kurumun satis yontemini degistirme hakk: saklidir.
Kurumun igbu hitkiimlerden doan bir hak, yetki ve imtiyazi kullanmamas: ya da
kullanmakta gecikmesi, bu hak, yetki ve imtiyazdan feragat ettigi anlamina gelmez.
Alict, Miicbir Sebepler disinda sahsin bozulmasim isteyemez. Alici, herhangi bir
nedenle teklifinden vazgectigi takdirde yatinlan teminat iade edilmez, ayrica higbir ihtar
ve ihbara, hiikiim almaya gerek olmaksizin teminat tutant Kurum tarafindan gelir
kaydedilir,

Alicy, satis sartnamesinde istenen tiim bilgiler: doldurup sartnamenin her sayfasin
imzalayacaktir.

Alicy, isbu hiikiimleri goriip, okuyup inceledigini ve igerigini anlayip, tiim hiikiimlerini
kabul ettigini beyan, kabul ve taahhiit eder.

Yukarida bilgileri bulunan Griinleri belirtilen sartlar ¢ergevesinde satin almayi teklif ve
taahhiit ediyorum.

TARIH

ADI,SOYADI

TICARET UNVANI :

ADRES

TEL

iMza



ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU
TEKLIF FORMU
| ET VE SUT KURUMU GENEL MUDORLUGU iSCi BLOKLARI
_ | MAH. MUSIN YAZICIOGLU CAD. 51/B
' KURUMUN ADI VE ADRESI | YUZUNCUYIL/CANKAYA/ANKARA
[
|
ALICININ ADI, SOYADI, ADRESI
T ' MIKTAR o h .
CiNsi GRUP
| | {ADET) BIRIM FiYAT (ADET/TL) | TUTAR
I |
1
331.909
~ 800 GR. SIGIR KIYMA ‘ > |
S TiPi KONSERVE 877.799
> .
D
& 3
s 600.989 - B
P
g TOPLAM
= |
<
> 1
o ) 2 143.506
E 800 GR. SIGIR )
v KUSBASI TiPi 2
KONSERVE 388.958 -
3
274.655 |
TOPLAM

*Et ve Sut Kurumu Midirligiinden talep etmis oldugum ve yukarida miktar1 belirtilen Griin kalitesine
herhangi bir itirazda bulunmayacagima, teklif formunda belirtilen miktan teslim almadigim takdirde
Kuruma sundugum gegici nakit teminat veya teminat mektubunun Kurum tarafindan irat kaydedilmesini
kabul ettigimi ve herhangi bir itirazda bulunmayacaZimi belirtirim.

*Talep formu firma yetkilisince imzalanarak, diger evraklarla birlikte Et ve Sit Kurumu Genel
Miidiirliigiine teslim edilir.

ALICI



KESIN/GECICI TEMINAT MEKTUBU

ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU
ANKARA

Kurumunuzea satist yapilan ......... adet ....... tirlind/Griinlerinin alimi igin (istekiinin
adr ve soyadi/ticaret ynvani) nn kesin/gegici teminat tutart 0lan ....cvveevevesvesrerseserennn
(TLY oo (bankanin adi) garanti ettiginden, kesin/gecici teminatin geltr
kaydedilecegi hallerin ortaya ¢ikmas: halinde, protesto gekmeye, hiikiim ve adi gegenin iznini
almaya gerek kalmaksizin ve adv gegen ile idareniz arasinda ortaya ¢ikacak herhangi bir
uyusmazhk ve bunun akibet ve kanuni sonuglan dikkate alinmakstzin, yukarida yazih tutan
ilk yazilhi talebiniz iizerine derhal ve gecikmeksizin Idarenize veva emrinize nakden ve
tamamen ve talep tarihinden ddeme tarihine kadar gecen giinlere ait kanuni faizi ile birlikte
Odeyecegimizi (Bankanin adi)’nin imza atmaya yetkili temsilcisi ve sorumlusu sifattyla ve
{Bankanin adi) ad ve hesabina taahhiit ve beyan ederiz.

Bu teminat mektubu .../..../20.. tarihine kadar gegerli olup, bu tarihe kadar elimize
gececek sekilde tarafimzdan yazili tanzim talebinde bulunulmadif takdirde hiikiimstz
olacaktir.

(Bankanin adi)
(Banka Subesinin adi)
(Banka yetkilisinin isim, unvan ve imza}



~. ET VE SUT KURUMU Yriirliik Tarihi 18.12.2019
GENEL MUDURLUGI"J | Dokuman Mo: [307
_ ALIM VE URETIM DAIRESI BASKANLIGI Revizyon Tariki: 09.01.2020
ETVESUT . Revizyon No: lol ]
KURLMU KUTULANMIS KUSBASI VE KUTULANMIS KIYMA — -
LT KONSERVESI TEKNIK SARTNAMESI Sayfa No 1/3
~ ) |
1. Konu

Bu Teknik $artname Et ve Stit Kurumu tarafindan tedarik edilen Sigir Etlerinden diretilecek Kutulanmg
Kugbast ve Kutulanmig Kiyma Et Konservesi teknik 6zelliklerini konu alir. '

2.  Kapsam

Bu sartname Et ve Sut Kurumu tarafindan iretilen Sigir Karkaslardan elde edilmis olan kemiksiz
ctlerin ylkienicinin soguk depo/iiretim yerine tesliminden sonraki; muhafazas), nakliyesi, leknigine
uygun olarak; "Kutulanmis Kusbagi Et Konservesi” ve "Kutulanmus Kiyma Et Konservesi® haline
getirilerek depolanmasi iginin yiiklenici tarafindan yapilmasini kapsamaktadir.

3.  Uretimde Kullanilacak Etler ,
3.1. Kugbag: ve Kiyma konserve igin kullamlacak olan etler yiiklenici firmaya Kurum tarafindan |
yliklenicinin soguk depo/liretim tesisinde tartimlari yapilarak tutanakla teslim edilecektir.

3.2, Soz konusu etler dondurulmus ve/veya sogutulmus halde tesiim edilecektir.

3.3. Ylklenici, taze etlerin teslimati ya da don etlerin ¢zdiirme islemi sirasinda, numuneleri kurum
personeli tarafindan alinmasi ve analiz bedeli Yikleniciye ait olmak ilizere teslim edilen etlerden
taboratuvar analizi yapilmasini talep edebilir. Analiz sonucu olumsuz ¢ikmas: halinde ilgili partiyi |
Kuruma iade edecektir.

3.4. Teslimattan sonra ilretim sitreglerinde etlerde olusacak zararin sorumlulugu ve tiim laboratuvar |
analiz masraflar Yiikleniciye ait olacaktir.

3.5. Dondurulmug halde teslim edilen etler igin ¢ozdiirme firesi, isbu teknik sartname 4.7.2.
maddesinde belirtildigi sekilde hesaplanacakur.

3.6. Cozdirilmils ya da Sofutulmus halde teslim edilen etlerden isbu Teknik Sartnameye uygun
olarak fretilen konservede 800 g teneke kutu adedi / ¢dezdiiritmiis et kilogam orani 0,92’dan az
olmayacaktir. Teslim edilecek et mikian ile iiretilecek konserve miktan ve yukarida bahsedilen fire
toplami uyumlu olacaktir.

4., Kutulanmis Et Konservesinin Ozellikleri

4.1 Tarifler

4,1.1.Kutulanmis Kusbasi Et Konservesi: Kemiksiz sigir etlerin, tendon, fasia, kikirdak, lenf
yumrulari, bilyiitk sinir ve kan damarlanindan ayiklandiktan sonra en az 2 cm, en fazla 7 cm boyutlarda
parcalanarak kendi suyu disinda, kendi yafi ve tuz disinda baska bir katky maddesi ilave edilmeden
teknigine uygun sekilde pisirilip teneke kutulara konularak sizdirmaz sekilde kapatilmasi ve 1s1l islem
uygulanarak dayanikl hale getirilmesi suretiyle hazirlanan et Griinddiir,

4.12. Kutulanmis Kiyma Et Konservesi: Sigir etlerinin Madde 4.1.1.°de 1arif edildigi gibt |
hazirlanarak 5 numarali ayna kullanilarak kiyma haline getirilecek, kendi suyu disinda, kendi yagi, ve
tuzdan bagka bir katki maddesi itave edilmeden teknifine uygun sekilde pisirilip teneke kutulara
konularak sizdirmaz sekilde kapatilmast ve 1sil islem uygulanarak dayanikli hale getirilmesi suretiyle
hazirlanan et tiriiniidiir,

4.1.3.Uretim Asamalari; Kutulamms et konserveleri igin kullamlmasi planlanan sigir kemiksiz lop
etlerin et igleme boliimiinde ihtiva ettigi yaglarindan trimingleri yapilarak ayrilir. Ayrilan yaglar eritme
kazanlar vasitasi ile eritilip stizijldiikten sonra krom nikel arabalara deldurulup don yag haline getirilerek
muhafaza edilir. Kemiksiz lop etler Kurum tarafindan belirlenen (iretim programi dogrultusunda kiyma
gekilerek ya da kusbagi dogranarak kavurma L;;}zmm}nnda veya haslama kazanlarinda kullanitan yonteme
| gore en az 20 dakika boyunca &n pigirme tglemine tabji tutajur. Etler &1 ' den sonra sivi
L i ; ”
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kismi (etin kendi suyu ve yag) siizillerek kan kismi (kiyma/kusbasi) dolum tezgdhina alintr. Birim
ambalaja ditsen kati kisim (kiyma/kusbasi) konserve kutulara doldurulur ve lizerine yukarida bahsedilen
don yagin (etin kendi yag1) sivi hale getirildikten sonra uygun dozajlarda (g) konserve kutulara ilave
edilir ve uygun dozajlarda etin kendi suyu ilave edilerek kutu kapatma makinesine génderilir. Kapatilan
konserve kutular otoklav vasmasiyla st isleme tabii tutularak sterilize edilir. llgili emtialar en az
121°C’de 100 dakikada sterilize edildikten sonra otoklavdan g¢ikariiir, ytkanr ve kurulanir. Mekanik
| kirlerinden ayrilan konserve kutular bombaj siiresini tamamlanincaya dek uygun kosullarda 21 giinliik
bekleme siiresine tabii tutulur. Bombaj siiresi boyunca gerekli muayenelerin yapiabilmesi igin diizenli bir
sekilde dizilimleri saglanacaktir.

4.2 Duyusal ve Fiziksel Ozellikler
4.2.1 Kendine has tat, renk, gériinis ve kokuda olacaktir, yabanc: tat igermeyecektir.
4.2.2 Az pismig veya yanik olmayacaktir.
4.2.3 Yabanc1 madde bulunmayacaktir.
4.2 4Tendonlardan, bilyitk damarlardan, sinirlerden, fasialardan ve lenf yumrularindan ayrigtiridmusg,
kikirdak ve kemik dokularindan temizlenmis olacakur.
4.2.5Bir kutu konservede siizme agirlik; kusbag: konserve igin en az %80, kiyma konserve igin en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket iizerinde belirtilen net miktar Gzerinden hesaplanacaktir.
4.2.6Etlerde kokugmaya bagl renk, koku bozukluklarn ve yabanci tat olmayacaktr.
4.2.7Teneke Kutularda bombaj ve sizint1 olmayacakur.
4.3 Kimyasal Ozellikler
Bt konservesinin kimyasal tzellikleri;

a) Rutubet % (m/m)engok: 75

b) Protein % (m/m)en az . 14

¢) Yag % (m/m) en ¢ok; 40

d) Tuz % (m/m) en az-en gok: 1-2

e) pHengok: 6.4

f) Kalay mg/kg en gok: 250
Olacaktir.

4.4 Mikrobiyolojik Ozellikler
4.4.1 37 °C ve 55 °C da 21 giin yapilan inkilbasyon sonrasi, ambalajlarda sizinti ve bombaj

goriilmeyecektir

4.4.2 Konservelerin inkiibasyon 8ncesi ve sonras| 8lgillen pH degerleri arasindaki fark 0,5'den fazla
olmayacaktir.

4.4.3 Konserveler lretildikten sonra yiikleniciye ait depolarda 24 °C dereceyi gegmeyen sicakltkta
21 giin bekletildikten sonra bombaj kontrolleri yapilarak uygun bulunmasi halinde sevk

edileceltir.

4.5 Toksikolojik Ozeltikler
4.5.1 Kutulanmis et konservelerinde Staphyloccal Enterctoksin ~ ve  Botulinum  toksini

: bulunmayacaktir. (\ '| - - B
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4.5.2  Yiklenici, gerekli gérmesi halinde numuneleri kurum personeli tarafindan alinmast kosulu ile
tiretim stirecinde konserveleri Staphylococcal Enteretoksin ve Botulinum toksini analizine
gonderebilir.
4.6 Analiz
4.6.1 Kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analizler akredite resmi laboratuvarlarda Yiiklenici
tarafindan yaptirilacak, alman raporlar Kurum'a teslim edilecektir. (Numune alimi ile
laboratuvara gonderim asamalar: Kurum gorevli personeli nezaretinde olacaktir.)
4.6.2 Et ve konserveler igin yapilacak her tiirlii test ve analiz bedellerinin tamam: Yiiklenici
tarafindan karsilanacaktir.
4.6.3 Uretim tesisinde kuilanmlan igme ve kullanma suyu TS 266’ya gore uygun olacaktir, Bu durum

aylik yapilan analizlerle Kuruma ibraz edilecekitir.

4.7 Teknik dzellikler

4.7.1

4,72

4.7.3

4.7.4

Teslim edilen dondurulmus etlerden her 100.000 kg'indan 100 kg alinarak +4 derece odada
¢ozillmeye birakilacak, ¢oziilen etler tartildiktan sonra olusan fark ¢oziindiirme firesi oran:
olarak belirlenecektir. Bu sekilde belirlenen ¢éziindiirme firesi oranlarimin aritmetik ortalamasi
alinarak nihai ¢oziindilrme firesi belirlenecektir.

Madde 4.1.1°de verilen &lgiiler disindaki fiziksel boyuttardaki et orani; konserve kusbas: igin
toplam et kiitlesinin %30' undan fazla olmamalidir.

Uretimin yapitacag) tesisin Kapasite Raporu, Tarim ve Orman Bakanligi'ndan alinmis konserve
yapimuni kapsayan [sletme Onay veya Isletme Kayit Betgesi, Kirmizi Et [sleme Onay Belgesi,
Helal Sertifikasi olacaktir. Uretimin yapilacag: tesisin [SO 9001 Kalite Y&netim Sistem ve
ISO 22000 Gida Glivenligi Yinetim Sistemn belgeleri olacakur.

Kurum istedigi sayida personeli iretim tesisinde denetim ve kontrol igin gérevlendirebilecektir.
Yiiklenici, Uretimin tiim asamalariru gdreviendirilen personele gostermekle miikelleftir,

4.8 Kutulama, Ambalaj ve Etiketleme

4.8.1

4.8.2

4.8.3

4.8.4

4.8.5

4.8.6
4.8.7

4.8.8

489

Et konserveleri Kurumun viiklenici firmaya vermis oldufu {iretim planina gére 200, 800 ve
5.000 g'tik piyasa teamitlli baskil teneke kutularda olacaktir.

Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Maddeler
Yinetmeligi ile bu Yonetmelik kapsaminda ¢ikarilan tebliglere uygun olacaktr.

Teneke Konserve Kutusu Uzerinde Kurumun verecefi ambalaj ve etiket tasarumina gbre
hazirlanmig baski bulunacaktir, kutu kapak (izerinde rahat okunur sekilde, triiniin son kullanma
tarihi yazilacaktir.

Teneke konserve kutular et iiriinlerine uygun lakl: olacaktir.

200 ve 800 g’lik konserve kutu kapaklari kolay agilabilir kapak olacak, tim konserve kutular
hermetik liretime uygun contalanacaktir,

Kutu etiket bilgileri, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y 8netmeligi hitkllmlerine uygun olacakuir,
Bir kutu konservedeki net ambalaj agirligy, Kurumun vermis oldugu tretim planina gére 200,
800 ve/veya 5.000 g olacakur.

Bir kutu konservede siizme agirlik; kusbagi konserve igin en az %80 , kiyma konserve igin en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket {izerinde belirtilen net miktar iizerinden hesaplanacaktir.

Etler s[izijldukten/sonm*l%]ian SLv1 ?ilm etin kjndi suyuU vcyan olusacaklir.
e e o ] 1 /7 e e e o
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4.8.10 Konserve haline getirilmig etler, hermetik olarak kapatilmis teneke kutu larda, usuliine uygun
olarak steril edilerek dayanikli hale getirilerek iiretilecektir.

4.8.11 Dolum ve kapak kapatma isleminden sonra, konserve kutular otoklav yontemiyle steril
edilerek, en az 36 ay raf 8mrii olan dayanikli konserve haline getirilecektir.

4.8.12 Konserve muayene siirecinde Kurumun talep edecegi her tlirli test ve analiz bedellerinin
tamami firma tarafindan karsilanacaktir,

4.8.13 Nakliye ambalajiarinda; 200 g icin 48 kutu, 800 g igin 12 kutu, 5.000 g igin 4 kutu konserve
bulunacaktir,

4.8.14 Birim ambalajtarin ve nakliye ambalajlarin teknik ozellikleri ve kutu tasanmiarn Kurum
tarafindan yiikleniciye verilecektir,

4.8.15 Ambalajlarda bombaj ve sizma problemleri olmamalidir.

4.8.16 Teknik Sartnamedeki kosullari saglamayan konserveler ig¢in dofacak zarara iliskin tlim
sorumluluk Yiikleniciye ait olacaktr.

5.  Muhafaza ve Tasima

5.1. Uretilecek konserveler Kurum tarafindan belirlenmis olan teknik sartnameye uygun olukiu mukavva
koliler igerisinde muhafaza edilecektir.

5.2. Oluklu mukavva koliler, paletlerde yiikleme-bosaltma ve nakliye sirasinda iiriinli dis etkenlere kars
koruyucu nitelikte karton kosebent ile gevrilmis, streglenmis ve en az dort adet plastik strap (kusak) ile
sabitlenmis olacaktir.

5.3, Etlerin muhafaza yerinden iiriin isleme yerine kadar nakliyesi yiikleniciye ait olacaktir. Nakliye
sirasinda soguk 2incire uygun frigorifik araglar kullamlacaktir.

6. Muayene ve Numune Alma
6.1. Uretilen konservelerden Muayene ve Kabul Komisyonunca asagida belirtilen oranlarda numune
alinacaktir.

Partiden Ahnacak

Partideki Ambalaj R —

Savisi (Koli)

| (Adet Te_ni:lfel_:
_[ 100 2 |
i ! 01200 | B
i 201-440 | 4
441-600 ' 6 |
601-2000 | I
i 2001-7200 | 21
n%wasf ’ 29

6.2, Madde 6.1.’e gore alinan numunelerde duyusal, fiziksel, kimyaiﬂ, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz ve teknik 6zelliw bak‘[!ﬂ;ﬂknr. |'
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Duyusal ve fiziksel muayene, iiretimin yapildigi veya iirlintin depolandigi yerde yapilacaktir.

6.4, Siizme agirlik, agilmamis kutunun 45°C dereceye ayarlanmis benmaride 20 dakika bekletilip,

agilip 3mm goz agikh elekte 2 dakika siizme islemi gergeklestirildikten sonra elek tstiinde kalan
kisim tartilarak, net agirliga oranlanmasi ile hesaplanacakur. Stzme agithk Madde 4.2.6.'ya
uygun olacaktir.
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